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CAIET DE SARCINI - SPECIFICATII TEHNICE PENTRU ATRIBUIREA

CONTRACTULUI DE

Servicii de catering pentru Liceul Tehnologic Lechinta, in cadrul Programul National

“Masa Sanatoasa® in anul 2026

Cod CPV: 55524000-9 (Rev. 2) - Servicii de catering pentru scoli (Rev .2)

Unitatea administrativ teritoriala COMUNA LECHINTA isi propune sa incheie un

contract de achizitie publica Servicii de catering pentru Liceul Tehnologic Lechinta, in

cadrul Programul national “Masa Sanatoasa “in anul 2026.

Relatia dintre obiectul, constrangerile asociate si complexitatea contractului, pe de o

parte, si resursele disponibile la nivel de autoritate contractanta pentru derularea
activitatilor din etapele procesului de achizitie publica, pe de alta parte - Art.9 alin.(3)
lit. a) din Legea 98/2016

In vederea estimarii preturilor pentru achizitionarea de Servicii de catering pentru

Liceul Tehnologic Lechinta, in cadrul Programul national “Masa Sanatoasa® in anul
2026 s-au luat in calcul:

Adresa nr. 833 / 20.04.2026 emisa de Liceul Tehnologic Techinta prin care se
comunica numarul de elevi si zilele in care se desfasoara cursuri in perioada mai -
decembrie 2026 (respectiv lunile: iunie, septembrie, octombrie, noiembrie, si
decembrie 2026).
Hotararea nr. 113 / 25.03.2026 emisa de Liceul Tehnologic Lechinta prin care se
aproba asigurarea suportul alimentar pentru anul 2026 si modalitatea de acordare :
masa calda in regim catering.
HCL nr. 32 / 13.05.2026 privind aprobarea Tipului de suport alimentar
diferentiat conform prevederilor art. 3, alin (1) si alin. (2) din HG nr. 1171 din 30
decembrie 2025, privind instituirea Programului national ,,Masé sandtoasd’” in anul
2026, precum si modalitatea de distribuire a acestuia elevilor si prescolarilor
LISTA unitdtilor/subdiviziunilor administrativ-teritoriale ale municipiilor si a
unitafilor de invatdmant Tn care se implementeaza Programul national ,,Masé sanitoasi”
si numarul de beneficiari in anul 2026
Hotararea de guvern nr. 1171 din 30 decembrie 2025 privind instituirea
Programului national ,,Masd sdndtoasa’” in anul 2026

Art. 2. — (1) din HG nr. 1171 din 30 decembrie 2025, privind instituirea
Programului national ,,Masé s@ndtoasa - PNMS constd in acordarea zilnicd, cu titlu
gratuit, a unui suport alimentar constdnd intr-o masd caldd sau, dupd caz, intr-un
pachet alimentar, in cazul In care masa caldd nu poate fi asiguratd, in limita unei
valori zilnice de 16,5 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea addugatd.

Sumele necesare achizitionarii acestor servicii sunt aprobate din Bugetul Local

al Comunei LECHINTA si prin Programul national "Masd sdnitoasd" conform cu
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Hotararea de guvern nr. 1171 din 30 decembrie 2025 privind instituirea Programului
national ,,Masd sdnatoasd’’ in anul 2026.

Caietul de sarcini face parte integranta din documentafia pentru eclaborarea si
prezentarea ofertei si constituie ansamblul cerinfelor pe baza cirora se elaboreazd de catre
fiecare ofertant propunerea tehnica.

Cerinfele impuse vor fi considerate ca fiind minimale. in acest sens, orice oferta
prezentatd, care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luatd in considerare, dar
numai in misura in care propunecrea tehnicd presupune asigurarea unui nivel calitativ superior
cerinfelor minimale din caietul de sarcini.

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza cdrora se elaboreazé
propunerea tehnicd de citre ofertan{i. Cerintele impuse pot fi considerate minimale.

Orice ofertd prezentatd, care se abate de la prevederile Caietului de sarcini, va fi luata
in considerare, dar numai in masura in care propunerea tehnica presupune asigurarea unui
nivel calitativ superior cerinfelor minimale din Caietul de sarcini.

Ofertarea de produse cu caracteristici inferioare celor prevazute in caietul de sarcini va
fi declaratd neconforma si va fi respinsa.

Orice referire din cuprinsul prezentei documentatii de atribuire, prin care se indica o
anumitd origine, sursa, productie, procedeu special, o marcid de fabricid sau de comer{, un
brevet de inventie si/sau o licentd de fabricatic se va interpreta ca fiind insotitd de men{iunea
"sau echivalent”.

Date generale

Autoritatea Contractanti: COMUNA LECHINTA

Obiectul achizitiei: Achizitie servicii de catering in cadrul Servicii de catering
pentru Liceul Tehnologic Lechinta, in cadrul Programul national “Masa Sanatoasa*
in anul 2026

Finantare prin: Programul national “Masa Sanatoasa“

Valoarea estimata

Valoare estimatid maxima / porgie: 14,86 lei fira TVA si 16,50 lei cu TVA/portie.

Oferta nu poate depisi valoarea de 14,86 lei fara TV A/ portie.

Orice ofertd care depdseste valoarea maximald de 14,86 / porfie va fi respinsd ca
inacceptabila.

Valoare estimata totald: maxim 740.622,40 lei fara TVA.
Perioada distributie estimata: anul scolar 2025-2026 si 2026 -2027 (respectiv lunile: iunie —
decembrie 2026):
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Valoare
maxima
Nr zile in estimata /
care se Nr. beneficiar
Nr. Luna desfasoara | Klevi/ nr - lei fara Valoare toata
crt. calendaristica cursuri Zi portii TVA fara TVA
2 -5 iunie 2026 4 605 2420 14,86 35.961,20
8 - 12 iunie 2026 4 584 2336 14,86 34.712.,96
" 15-19 iunie |
2026 5 547 2735 14,86 40.642.10
22 - 26 iunie
1 2026 5 135 675 14,86 10.030,50
7-30 septembrie
2 2026 18 622 11196 14,86 166.372,56
3 oct.26 16 622 9952 14,86 147.886,72
4 noiemebrie 2026 20 622 12440 14,86 184.858,40
5 dec.26 13 622 8086 14,86 120.157,96 J
Total estimata 85 49840 740.622,40

SPECIFICATII TEHNICE MINIMALE

1.Caracteristici generale
Comuna LECHINTA acordd, cu titlu gratuit, suport alimentar, sub forma de pachet

alimentar, in regim catering, servit in sala de clasd pentru prescolarii si elevii care
frecventeaza cursurile unitafii de Invatdmant preuniversitar de stat din comuna LECHINTA -
Liceul Tehnologic Lechinta in cadrul Programului national “Masa Sanatoasa® in anul
2026, in conditiile stabilite de acest Program si a legislatiei incidente In domeniu.

Se vor furniza (presta servicii de preparare pentru):
a) pentru elevii gi prescolarii prezenfi la cursuri - masd caldid - preparata

Pretul maximal/portic este de: 14,86 lei fara TVA si 16,50 lei cu TVA.

conform principiilor ce trebuie respectate in pregatirea mancirii pentru copii, prevazute
in anexa nr. 3 la Normele metodologice de aplicare a prevederilor Ordonantei de Urgenti a
Guvernului nr 105/2022 astfel cum au fost acestea aprobate prin HG nr. 1152/2022
(anexa nr. 1 la prezentul caiet de sarcini):
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Masa caldi este compusa minim din;

-1 (un) fel de mancare preferabil tip felul 2, (deoarece supele si ciorbele se pot vérsa
usor, alimentele fiind consumate in sala de clasd) cu urmatorul confinut:

- produse din carne gi/sau branzeturi derivate din lapte(unt, cagcaval, brdnzi etc) (cu
exceptia regimurilor speciale stabilite de medicul specialist sau din motive religioase, unde se
vor aplica recomandarile speciale) - minim 50 g;

- garnituri §i /sau salate, mancaruri etc. -minim 50 g

- se va asigura 1 felie paine/chifla aprox 40 g, cu excepfia servirii la aceeasi masa a
unor mancaruri pe baza de paste fdinoase, caz in care se va suplimenta garnitura cu gramajul
aferent, deci va fi garnitura de 60 grame si nu se va livra felia de péine 1n ziua respectiva.

La acestea se va adduga obligatoriu un fruct.

In vederea realizarii meniului, se va tine cont de principalii furnizori de energie a
organismului, care sunt conform Ordinului nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sdndtoase pentru copii §i adolescenti, respectiv Legea 123/2008 pentru o alimentafie
sandtoasd.

Se accepta diferente de max +/-20 grame din greutatea pachetului.

Preparatele culinare vor fi livrate in caserole de unicd folosinta ce se inchid etans, in
vederea asigurdrii condifiilor igienico-sanitare, produsele care fac obiectul suportului
alimentar trebuie Insotite de ustensile sigilate, care permit consumul in conditii optime de
igiend,

NORMELE MINIME OBLIGATORII care trebuie respectate in pregitireca mesel pentru
prescolari si elevi, conform cu HOTARAREA nr. 23 din 28 ianuarie 2025 privind instituirea
Programului national "Masd sénatoasa" in anul 2026:

1. Nu se adaugd aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si
gust in cazul mancdrurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unititilor de
Invatdmant sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si
elevilor; de asemenea, produsele de origine animald sau nonanimala din care se prepard aceste
mancaruri trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

2. Ceapa pregitita n prima faza a etapei de gatire nu se prijeste, ci se Tndbusa cu apa.

3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd la felurile de méancare setrvite; de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de
exemplu, supa cu gélusti si friptura cu garnitura din paste fdinoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Qudle se recomanda a fi servite ca
omleté la cuptor.

6. Se recomanda fmbogéatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din
cruditati i addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friscd, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte nesectionate dupd fierbere.

8. Mancarea livratd trebuie gititda in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in
condifii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-
sanitare si la temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.
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9. Unitatile de Invatdmant in care se desfigoard programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servile copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanitate Publica:
1. ciorbd de legume;

2. supd de pui cu legume;

3. ciorba de vdcuta cu legume;

4. legume cu piept de pui/carne slabé de porc la grétar;

5. méancare de mazére cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

6. pilaf cu legume si ficétei de pui;

7. piure de morcov cu gritar de pui/carne slabd de porc;

8. piure de cartofi, salatd cu piept de curcan;

9. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slabd de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la grétar;

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

17. sufleu de conopidd, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branzi, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu brinza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu brénza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncé, cascaval si legume - rosii, castravete, salatd;

24, sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosatd la gritar cu legume crude -
£ogosar, varzi, morcov.

b) pachet alimentar in situatia suspendarii cursurilor cu prezenta fizici, pentru
prescolarii si elevii care frecventeazi cursurile unitatii de invifimant preuniversitar de
stat din comuna LECHINTA - Liceul Tehnologic Lechinta (in cazul activirii scenariilor
respective si cu notificarea prealabila a contractantului)

Pachetul alimentar va fi compus din:

- produse de panificatie din fdind integrald (paine feliatd sau batoane/chifle) - 80 g -
maximum 50% din greutatea totald a pachetului,

- produse din carne gi/sau branzeturi / derivate din lapte 40 g - minimum 25% din
greutatea totald a pachetului

- legume (rosii, castraveti, salatd sau alte produse similare) - 40 g - maximum 25% din
greutatea totald a pachetului.

La acestea se va adauga obligatoriu un fruct.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic de prestator din unitdfi autorizate /
inregistrate sanitar-veterinar gi pentru sigurana alimentelor si sunt pastrate pana la servire,
dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitéfile de



ROMANIA
JUDETUL BISTRITA-NASAUD
UAT. LECHINTA
CUL:4427064, Adresa:Loc. Lechinta, nr.5086, com. Lechinta, jud. Bistrita-Nisud;
Tel:0263 /274433;Fax:0263 /274325, email:primarialechinta@yahoo.com, sitezwww.primarialechintaro

invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare gi de siguran{a alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei n vigoare.

1.2. in situafia desfdgurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internctului,
conform scenariilor de organizare si desfasurare a cursurilor previzute de legislatia in vigoare,
produsele alimentare sunt livrate i distribuite zilnic elevilor care nu participd la cursuri in
unitatea de invatamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legalein
vigoare.( Conform punctului 1 lit b) de mai sus)

1.3. Timp de remediere, in caz de neconformitate a unui produs este de maxim | ora

din momentul sesizarii abaterii. Sesizarea se considera valida atat in scris cat si telefonic.

1.4, Ofertantii trebuie sa introduci o defalcare a costurilor anexa la propunerea tehnicé
(Formular 10, sub forma de procent (fara detalii privind pretul), per portie, pe urméitoarele
categoril.

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

¢) distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate cd indeplinesc criteriul
privind cel mai bun raport calitate-pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma
disponibild per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

Atentie !

Se solicitid ca minim 40 % din suma disponibild per beneficiar sd fie alocat achizifiei
materiei prime. Ofertele care alocd un procentaj mai mic achizifiei materiei prime vor fi
considerate neconforme.

Avéand in vederca formularea suméd disponibild / beneficiar din cadrul HG nr.
1152/2022, tindnd cont de prevederile art. 17 din OG nr. 99/2020, privind marja de profit,
defalcarca costurilor va contine si profitul, care va fi inclus in calcul ori la prepararea hranei
ori la distributie, urmand ca, in anexa la formularul 11.1, parte a ofertei financiare, sd fie
detaliat atdt cu ponderi cat si cu cifre, indicandu-se unde a fost inclusa si se va preciza
ponderea.

Criteriul de atribuire:

In baza prevederilor HG nr. 1152/2022, cu respectarea prevederilor Legii 98/2016.
Criteriul de atribuire stabilit este cel mai bun raport calitate-pret.

Astfel:

1. Pretul ofertei - factor financiar - 40 puncte

2. Ponderea materiei prime din pretul per portie -60 puncte

Algoritmul de calcul pentru acordarea punctajului:

1. Preful ofertei -40 puncte

Pentru oferta admisibild cu preful cel mai scazut se acordd punctajul maxim: 40 de
puncte.

Pentru restul ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizind urmaétoarea
formula:

P pret (n) =Pref (min)/Pref (n) x40,

unde;

Ppret (n) - punctaj obfinut de cétre oferta admisibila aflatd sub evaluare;

Pret (min) - cel mai scézut dintre preturile ofertelor admisibile;
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Pret (n)- pretul ofertei admisibile aflata sub evaluare,

2. Ponderea materiei prime din preful per porfie- 60 puncte

Pentru oferta cu cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se
acorda punctajul maxim : 60 puncte.

Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din preful total/ por{ie punctajul se
calculecaza astfel:

Pmaterie(n) = Pmaterie (min)/Pmaterie(max) x60,
unde:

Pmaterie (n) - punctajul obfinut pentru pondereca materiei prime de catre oferta
admisibila aflata sub evaluare;

Pmaterie (min)- nivelul ponderii materiei prime din pretul total/portie pentru oferta
admisibila aflatd sub evaluare;

Pmaterie (max) - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul
total/portie.

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/porfie mai mic decét 40%,
oferta va fi consideratd necordspunzitoare din punct de vedere tehnic, urménd a fi declarata
neconforma si respinsa.

Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculat utilizand informatiile cuprinse
in oferta tehnicd si financiard, dupd caz. in cazul In care , dupd aplicarea criteriului de
atribuire, doud oferte situate pe primul loc, prezintd punctaj egal, in vederea departajérii
acestora, Autoritatea Contractantd alege oferta cu cel mai mare punctaj obfinut in cadrul
factorului de evaluare : ponderea materiei prime din preful total/ portie. In situatia an care prin
aplicarea acestui sistem nu se obfine o departajare a ofertelor clasate pe locul 1, Autoritatea

Contractanta va solicita respectivilor ofertanti reofertarea prin e-mail cu confirmare de
primire, prin prezentarea unei noi propuneri financiare.

2. Evidenta cantitdfilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatimant beneficiard a programului-pilot va {ine evidenta
cantitdtii de produse consumate, men{ionand categoriile de beneficiari, tipul de produs,
cantitateaper portie, numarul de portii si numdrul de zile de scoald, precum si evidenta
numarului de copii.

2.2 Furnizorul / Prestatorul autorizat/inregistrat $1 unitdgile inregistrate/autorizate
sanitar- veterinar si pentru siguranta alimentelor vor péstra si vor prezenta organismelor de
control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranfa acestora, dupa caz;
unititile de invatamant au obligatia de a pastra avizele de expedifie aferente fiecarei
distributii.

2.3 Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantititii de produse
consummate per categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in
luna precedenti, pe care o va corela cu situatia existenta la furnizor.

Toate partile implicate in procesul de distribujie a produselor alimentare mentionate la
pet. 1 vor péstra documentele justificative pe o perioadd de cel putin 3 ani, Tncepand de la
sfargitul anului Intocmirii acestora.
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Precizare: portiile vor fi livrate zilnic la sediul Liceul Tehnologic Lechinta si la scolile
aparetinatoare, din Comua Lechinta, judetul Bistrita Nasaud, in intervalul orar mentionat mai
jos

Livrarea pachetului alimentar se va face la toate locatiile in care isi desfasoara activitatea
Liceul Tehnologic Lechinta, o data pe zi, respectiv:

Numarul maxim
NI | 1 ocalitatea Locatia de pachete
Crt. alimentare pe

locatie / zi

Conditii de livrare

Liceul Tehnologic

1 LECHINTA Lechinta, Adresa: str. 303 pcliote

Intre orele 10:00 — 11:00

Scolii nr. 11 alimientars
Scoala Primara 1% sachiets
2 LECHINTA Lechinta, Adresa: str. alimp:m T Intre orele 10:00 — 11:00

Garii, nr. 19

Scoala Primara Tigau,

3 TIGAU Kdresa: sk Miza: nr.2 20 pachete alimentare Intre orele 10:00 - 11:00
Scoala Primara
SANGEORZU- Sangeorzu-Nou, g ) ) ; )
4 NOU Adiesassi Bisericil, 33 pachete alimentare Intre orele 10:00 — 11:00

nr. 15
Gradinita cu Program
SANGEORZU- | Normal Sangeorzu-

5 NOU Riow Arlrasmer: 18 pachete alimentare Intre orele 10:00 — 11:00
Plopilor, nr. 6
Gradinita cu Program
Normal Vermes, . . . )
6 VERMES Soekomann mEe 17 pachete alimentare Intre orele 10:00 — 11:00
Viilor, nr. 1
TOTAL 622 pachete alimentare / 71

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru
produsele alimentare, cu modificdrile si completarile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE)
nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire
a unei organizdri comune a piefelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor
(CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale
Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu pastd oparita - cagcaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleran{i la lactoza,
gluten sau alte probleme de naturi medicali - se va asigura regimul alimentar prescris
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de medical specialist. Tipul de hrani de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa
la contractul de furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

Daca, la nivelul unitafii, vor fi inregistrate cereri formulate in baza prevederilor art. 1
alin. 3 din OUG nr. 105/2022 si in conformitate cu prevederile art. 2 alin 3 din normele
metodologice de aplicare a prevederilor OUG nr105/2022, prescolarii i elevii respectivi vor
beneficia de produse alimentare adecvate situatiei lor (medicale sau religioase), in limita
valorii zilnice stabilite pentru un pachet alimentar/meniu/elev.

Precizari: Portiile vor fi pregitite si preparate de cétre ofertant in cantitatile si
continutul calori stabilit prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, Ordinul nr.
1563/2008 peniru aprobarea listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor §i a
principiilor care stau la baza unei alimentatii sdndtoase pentru copii i adolescenti, respectiv
Legea 123/2008 pentru o alimentatie sanatoasa, asigurandu-se ca meniul sa fie variat.

Pentru asigurarea unui meniu variat si sinatos, operatorul va intocmi meniuri
saptamanale (cel putin 5 variante de pachete alimentare, iar o varianta nu va fi livrata
mai mult de o singura data pe saptamana)/luni care vor fi vizate de medicul unitigii de
Invatamant sau un medic nutritionist.

ATENTIE: In prezentarea variantelor de meniu, se va tine cont si de elevii cu
probleme de natura medicala care au intoleranta la anumite alimente.

Elevi cu probleme de natura medicala/religioasa sunt un numar TOTAL de 6
( sase), astfel:
-4 ( patru ) elevi care nu consuma CARNE DE PORC si SLANINA din cauza religiei.
-1 (unu) elevi care cu intoleranta la lactiza (regim exclusiv fara lactate).
-1 ( unu) elevi care au regim alimentar penfru afectiuni hepato-biliare (se va evita
slanina, mancarea grasa, branzeturi grase, fasole, mazare, ceapa, usturoi, linte, varza,
arpacas)

4. Sigurantd si perisabilitate microbiologicd

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitétile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalérii pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spafii amenajate, Tn care sunt asigurate
conditiile de manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile
legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care sd poatd fi
monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spafii special amenajate pentru pastrarca
produselor alimentare in conditii de siguran{a a alimentelor previzute de legislatia in vigoare,
asigurate de citre beneficiar - unitatea de invatamant,

Produsele alimentare vor {i pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor,
cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

3. Conditii pentru transport si distributie
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Produsele alimentare vor {1 transportate de la furnizor citre unitétile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranfa alimentelor, potrivit prevederilor legislatici in vigoare.

Precizare: Se solicitda minim 6 vehicule pentru transportul produselor ce fac obiectul
contractului, depunindu-se in acest sens, ca si anexa la propunerea tehnica:

- Cartca de identitate a vehiculului,

- certificatul de Inmatriculare cu ITP valabil la data limitd de depunere a ofertelor,

- autorizarea /inregistrarea sanitar veterinara a vehiculului,

- in cazul in care nu reiese din CIV modalitatea de definere a vehiculului, alte
documente care atestd modalitatea de detinere.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare distribuite conform prevederilor din cadrul programului National
Masa Sanatoasa, se analizeazd doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranfa alimentelor, care au metodele de analiza acreditate.

Precizare: In acest sens, contractantul va asigura analiza la laborator pe parcursul
derularii contractului, conform legislatiei in domeniu.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sa detind certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend sau
echivalent, conform Ordinului ministrului s@natatii st al ministrului  educatiei nr.
2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii
profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificdrile si completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitatii desfisurate sau
echivalent, conform Hotdrarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sédnatatii
lucratorilor, cu modificirile si completirile ulterioare.
Preciziri: Se va anexa propunerii tehnice:

- Dovada absolvirii unui curs de igiend pentru personal implecat in derularea contractului.
7. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie s&@ prezinte inscrise prin etichetare
elementele obligatorii previzute de Regulamentul (UE)} nr. 1.169/2011 al Parlamentului
European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE)
nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European gi ale Consiliului gi de abrogare a Directivei
87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a
Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor
2002/67/CE si2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare
urmétoarele elemente obligatorii:

a) denumirea produsului, de exemplu: sandvici cu sunci si rogii, sandvici cu unt,
cagcaval si salatd;

b) lista ingredientelor;
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¢) substante care provoacd alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiazi de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cascaval
y%o;

e) cantitatea net;

f) data-limita de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificatd a
zilei, lunii si anului;

g) condifii de depozitare - se mentioneazd inclusiv intervalele de temperatura pentru
mentinerea parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionald trebuie si contind urmatoarele elemente: valoare energetica,
grasimi,

Declaratie nutritionald 100 g

Valoare energeticd Kj/kcal

Grasimi g, din care

Acizi gragi saturati g

| Glucide g, din care

Zaharuri g

Fibre g
Proteine g

Sare g

Declaratia nutrifionald se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel
cu numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format
liniar;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma
zi, luna, an, nu este necesara Inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar
imputernicit cu informarea consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs
alimentar preambalat" trebuie indeplinite urmatoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitafile de alimentatie publici, se va indica la livrare,
printr- un document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care
provoacd alergii sau intolerante, o menfiune privind lotul, respectiv data producerii si
sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT"(n.n. masa calda in regim catering);

b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa caldd, lista meniului afigata
la loc vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substanfele care
provoaca alergii sau intolerante.

Modul de prezentare al propunerii tehnice

Ofertantul are obligatia sd prezinte propunerea tehnicd in conformitate cu toate
specificatiile technice continute in Caietul de sarcini $i va cuprinde urmatoarele:
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1.Propunerea tehnica va contine minim informatiile solicitate in modelul de propunere
tehnica- Formular nr.11.

2. Reperele privind managementul, logistica si planificarea aplicata pentru realizarea
contractului. In aceasta sectiune, ofertantul, pe baza informatiilor mentionate in specificatiile
tehnice din documentatia de atribuire si a cunostintelor proprii, trebuie sa faca o prezentare
detaliata privind:

(A) planificarea activitatilor contractului prin care ofertantul sa indice toate etapele
esentiale ale proiectului,

(B) strategia de aprovizionare cu resursele necesare realizarii contractului;
(C) adecvarea la constrangerile fizice impuse de derularea contractului;
(D) aspectele de ordin operational ale lucrarilor existente ce trebuie mentinute

3. Planul de management al riscurilor aferent proiectului. Se va prezenta abordarea
propusid pentru managementul riscurilor in cadrul contractului, cu luarea in considerare a
cerintelor incluse in caietul de sarcini. In aceasta sectiune, ofertantul, pe baza informatiilor
mentionate in specificatiile tehnice din documentatia de atribuire si a cunostintelor proprii,
trebuie sa faca o prezentare detaliata privind:

A. Sistemul de gestiune a riscurilor si oportunitatilor

B. Identificarea / gestionarea si minimalizarea riscurilor care pot afecta securitatea si
sanatatea lucratorilor si a celorlalti participant la procesul de productie

C. Riseuri de accidentare/masuri de prevenire si protectie pe categorii de operatiuni
D. Principalele masuri de prevenire si protectie

E. Analiza de riscuri aplicata la proiect, care va evidentia factorii de risc / sursele de
pericol identificate / efecele factirolor de risc / modalitati de gestionare a acestor riscuri

4. Organigrama cuprinzatoare care identifica in mod clar personalul pe care ofertantul
trebuie sa 1l utilizeze la realizarea serviciilor incluse in contract. In aceasta sectiune,
ofertantul, pe baza informatiilor mentionate in specificatiile tehnice din documentatia de
atribuire si a cunostintelor proprii, trebuie sa faca o prezentare detaliata privind:

A. Rolurile si responsabilitatile personalului propus (minimal> manager de contract /
sofer / distribuitor

B. Liniile de comunicare intre mebrii echipei implicate in contract

Tot in aceasta sectiune se va prezenia si Strategia anti-coruptie utilizata de ofertant
pentru prevenirea conflictului de interese
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5.Declaratiec pe proprie raspundere prezentata in numele asocierii de catre asociatul
desemnat lider, din care sa reiasa ca, in intocmirea ofertei s-a tinut cont de conditiile de
mediu, sociale si cu privire la relatiile de munca si ca acestea se vor respecta pe toata durata
de indeplinire a contractului de servicii. Informatii detaliate privind reglementarile care sunt
in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de munca si protectia muncii, securitatii si
sanatatii in munca, se pot obtine de la Inspectia Muncii sau pe saitul
http://www.inspectmun.ro/legislatie/legislatie.html. [nformatii privind reglementarile care
sunt in vigoare la nivel national si se refera la conditiile de mediu, se pot obtine de la Agentia
Nationala pentru Protectia Mediului sau de pe site-ul:
http://www.anpm.ro/web/guest/legislatie (Formular nr. 2).

3. ANEXE Se solicita urmatoarele documente ca anexa la propunerea tehnica:
- Formular nr. 11.1 detaliere procentaj

- Documente vehicul pentru transportul produselor ce fac obiectul contractului,
depunandu-se in acest sens, ca si anexd la propunerea tehnicd: - Cartea de identitate a
vehiculului, -certificatul de inmatriculare cu [TP wvalabil la data limitd de depunere a
ofertelor,- autorizarea /inregistrarea sanitar veterinara a vehiculului, -in cazul in care nu reiese
din CIV modalitatea de detinere a vehiculului, alte documente care atestd modalitatea de
detinere.

- Dovada absolvirii unui curs de igiend pentru personal.

- Grafic de livrare. Se solicita intocmirea graficului de execute a contractului -
document ce va reflecta progresul in timp al proiectului coroborat cu o alocare adecvata de
resurse umane si materiale necesare realizarii contractului

Se va anexa modelul de contract asumat (Clauzele contractuale), semnat si stampilat
de reprezentantul legal al ofertantului sau propuneri de amendare a clauzelor obligatorii.

Potrivit prevederilor legale In vigoare, orice operator economic ate dreptul de a solicita
clarificdri cu privire la continutul documentatiei de atribuire si implicit i cu privire la
clauzele contractuale obligatorii. Astfel, dacd un operator economic considerd cd anumite
clauze 1i sunt in defavoare, va solicita autoritatii contractante clarificéri, inclusiv modificarea
lor, astfel incét, daca aceste clauze vor fi amendate/modificate, ele sa fie aduse la cunostinta
tuturor operatorilor economici interesati, inainte de data limitd de depunere a ofertelor.

Potrivit art.137, alin.(3), litera b) din HG nr.395/2016, oferta este consideratd
neconformi dacd contine propuneri de modificare a clauzelor contractuale pe care le-a stabilit
autoritatea contractantd in cadrul documentatiei de atribuire, care sunt in mod evident
dezavantajoase pentru aceasta din urmad, iar ofertantul, desi a fost informat cu privire la
respectiva situatie, nu acceptd renuntarea la clauzele respective.
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1V.4.2 Modul de prezentare al propunerii financiare

Ofertantul are obligatia de a elabora si de a prezenta Propunerea financiaré astfel incét
sd respecte specificatiile precizate in Caictul de sarcini sidocumentatia de atribuire.

Oferta are caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate, trebuie sd fie semnatad pe propria raspundere de cétre ofertant sau de
cétre o persoand imputernicitd legal de cétre acesta.

Pretul total din Formularul de ofertd se va exprima in lei, fara TVA, si nu poate fi
modificat pe perioada de valabilitate a ofertei.

Propunerea financiard va cuprinde:

1. Formularul 1 In cadrul ofertei financiare se va preciza atat valoarea totala a ofertei
cét si pretul /portie fard TVA.

Pretul unitar maximal pe portie nu va depisi suma maximala de 14,86 lei fara
TV A/portie si 16,50 lei cu TV A/portie.

Toate sumele din propunerea financiard trebuie exprimate in LEIL, cu maxim doud
zecimale.

Platile se vor face in LEI

Toatd corespondenta legatd de pldti, incluzand facturi, certificate de platd trebuie
trimise Autoritdtii Contractante in limba romana.

La Intocmirea prefului se vor respecta cuantumul i modul de platd al contributiile
sociale obligatorii, a contribufiei asiguratorie pentru munca, precum si a coeficienfilor de
recapitulatie conform prevederilor legale in vigoare la data limitd de depunere a ofertelor.

Oferta /pret unitar are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului
pe toata perioada de valabilitate, trebuie sa fie semnata pe proprie raspundere de catre ofertant
sau de catre o persoana imputernicita legal de catre acesta.

Valoarea totald este estimatd la numaérul total de portii posibile a se livra, in conditiile
caietului de sarcini, pretul contractului fiind maximal si fiind decontate doar livrarile efective,
conform caietului de sarcini.

Pretul total din Formularul de oferta se va exprima in lei, fara TVA, si nu poate fi
modificat pe perioada de valabilitate a ofertei

CLAUZA DE REVIZUIRE A CONTRACTULUI DE ACHIZITIE PUBLICA



ROMANIA
JUDETUL BISTRITA-NASAUD
U.AT. LECHINTA
CUL:4427064, Adresa:Loc. Lechinta, nr.506, com. Lechinta, jud. Bistrita-Nasiud;
Tek0263/274433;Fax:0263 /274325, email:primarialechinta@yahoo.com, site:wwiv.primarialechinta.ro

Ustimand ca programul "*Masa Sanatoasa’’, aprobat prin Hotararea de guvern nr. 23
din 28 ianuarie 2025 privind instituirea Programului nafional ,, Masa sandtoasa’” in
anul 2025, va continua si in 2026, autoritatea contractanta Comuna LECHINTA, isi
rezerva drepul de suplimentare a cantitatilor achizitionate in cadrul contractului de
achizitie publica si prclungirca corespunzatoare a acestuia. Astfel, in situatia
prelungirii programului Masa Sanatoasa si pentru anul 2026, autoritatea contractanta
va solicita prelungirea valabilitatii contractului incepand cu data de 01.01.2026 si pana
la data de 19.06.2026 (reprezentand 110 zile de scoala, exclusiv vacante si zile libere)
si suplimentarea cantitativa cu un numar de 66.550,00 portii (reprezentand 1 portie /
elev x 605 elevi x 110 zile).

In mod indirect, ca urmare a suplimentarii cantitative a contractului, pretul acestuia va
fi modificat corespunzator, tinand cont de numarul de pachete alimentare suplimentare
si de tariful unitar ofertat de catre prestator, conform propunerii financiare.

Triful unitar fara TVA ramane nemodificat si in cazul in care contractul de prestarii
servicii isi prelungeste durata. In drept, dispozitiile art 221 din Legea nr. 98/2016 cu
modificarile si completarile ulterioare, alin (1), lit a), conform carora: " 'Contractele de
achizitie publicd/Acordurile-cadru pot fi modificate, fdrd organizarea unei noi
proceduri de atribuire, in urmdtoarele situatii: a) atunci cind modificarile, indiferent
de valoarea acestora, au fost prevdzute in documentele achizifiei inifiale sub forma
unor clauze de revizuire clare, precise si fard echivoc, care pot include clauze de
revizuire a prefului;...’’ (s.n.)

Prezenta clauza de revizuire intemeiata pe prevederile art 221, alin 1, lit a) din Legea
nt. 98/2016 cu modificarile si completarile ulterioare isi va produce efectele in
conditiile in care programul national ** Masa Sanatoasa’’ va fi aprobat si implementat
si la nivelul anului 2026. In acest caz, se va incheia un act aditional cu activarea
prezentei clauze de revizuire.

Cap.5. DOCUMENTELE CARE FAC PARTE INTEGRANTA A CAIETULUI
DE SARCINI
- Postate pe site-ul autoritatii contractante comuna lLechinta (https://
www.primarialechinta.ro.) sectiunea - ,Informatii de interes public' -
»Achizitii Publice'.-.

INTOCMIT
Responsabil Achizitii Publice
Tursan Morutan-Madalina-Silvia





